
 

Werkzaamheden barvrijwilliger(s) 

 

Een bar- en/of keukendienst vangt een kwartier voor aanvang van training of wedstrijd aan.  

Doorlezen voor aanvang werkzaamheden: 

Voor alle bar-en of keukenmedewerkers die dienst hebben gelden de volgende regels: 

Minimale leeftijd van 16 jaar, bij alcohol verstrekken minimaal 18 jaar. 

Bij jeugdwedstrijden wordt er geen alcohol geschonken, totdat de wedstrijden zijn afgelopen. 

Alleen de mensen die bar/keukendienst hebben mogen achter de bar /keuken komen, let erop geen 

kinderen achter de bar of in de keuken  

Consumpties : voor degene die achter de bar staan geldt dat  naast koffie of thee gratis  2 

consumpties mogen.  Staan zij tijdens lunch of diner achter de bar dan mogen zij ook iets te eten 

nemen . Verdere consumpties zijn voor eigen rekening. Gratis consumpties gelden alleen voor 

degene die achter de bar/keuken helpen dus niet voor familieleden. 

Bij keukenwerkzaamheden handen wassen voor aanvang dienst en na elk contact met vuilnis ,toilet 

en geld. 

 Kasgeld. Iemand vd barcommissie zorgt dat er genoeg wisselgeld aanwezig is. 

 Koffie zetten ( filter vullen met bekertje koffie, kan water erin gooien),koffie daarna 

overgieten in thermosfles, koffiezetapparaat regelmatig bijvullen 

 Thee zetten 

 Suikerzakjes, koffiemelk ,lepeltjes bijvullen en op bar zetten 

 Kijken of de koelingen onder bar nog bijgevuld moeten worden met frisdrank. 

 Bar tussendoor schoonmaken 

 Regelmatig ronde lopen door kantine en zwerfvuil opruimen ,evt. tafels schoonmaken 

 Vuilniszakken zo nodig vervangen (staan in keuken onder wastafel) 

 Bestellingen op bon schrijven. Doormidden scheuren, 1 helft voor klant, de andere (met 

bestelling!) aan keuken geven 

 Opletten dat er geen glaswerk naar buiten of naar de kleedkamers gaan, zonodig plastic 

glazen meegeven. 

 Geen alcohol aan jeugd onder 16. Zo nodig controleren(!) 

 Vuile glazen spoelen in spoelbak en terugzetten, evt. kopjes en andere afwas in vaatwasser 

doen, indien vol dan aanzetten. 

 Afval scheiden: Glas in bak onder bar 

 Karton/dozen plat maken en achter in fustruimte stapelen 

 Vuilnis in container 

 Emballage sorteren (juiste flessen in juiste kratten) 

Bruine krat->fristie en chocomelk 

Blauwe krat->frisdrank behalve kruk cola en kruk sinas 



 Donkerrode krat-> kruk cola  en kruk sinas 

  Bij afsluiten: vuilniszakken vervangen, bar schoonmaken, bier-afdruiprek schoonmaken en 

water door bak spoelen; bieromspoelbak leeg laten lopen. Bierspatels uit de beker halen en 

omspoelen, beker ook omspoelen met kokend water. 

Achter bar en keuken vegen. 

Blessures: omdat het een sportkantine is, is het heel goed mogelijk dat er mensen met blessures aan 

de bar komen om coolpacks (ijs) te halen. Geef deze mensen voorrang! Geef een coolpack (met 

doek) mee, of verwijs de mensen bij toernooien naar de EHBO. Er is een EHBO -tas aanwezig, deze 

ligt boven de bar . 

Inleveren waardevolle spullen: er zijn 4 curverdozen met deksel waarop staat “Hookers”  en 

“gasten”. Geef deze mee aan de teamleider, hij kan de doos inleveren aan de bar. Deze doos moet 

worden weggezet in het fusthok. Na de wedstrijd kan de teamleider deze doos weer aan de bar 

ophalen.  

Sleutel kleedkamers: zodra teamcaptain zich heeft gemeld, kan hij/zij de sleutel meekrijgen vd 
kleedkamers. Na omkleden kan hij/zij de kleedkamer op slot doen en de sleutel tegelijk met de 
waardevolle spullen bij de bar inleveren.  Zijn er geen waardevolle spullen ingeleverd, maar wel een 
sleutel uitgegeven, dan moet het 06- nummer gevraagd worden plus de naam en club. 

Kleedkamer 1 en 2 ->Hookers 

Kleedkamer 3 en 4 ->gasten 

Bij toernooien evt. andere indeling 

De teamcaptain is zelf verantwoordelijk voor het wel/niet afsluiten vd kleedkamer. Na de wedstrijd 

komt hij de sleutel weer bij ons ophalen 

Scheidsrechters(referees): krijgen altijd 2 consumpties 

 

Coördinator bar/keuken is verantwoordelijk voor onderstaande punten: 

Openen sluiten kantine (of geeft hiertoe opdracht aan anderen) 

Aansturen vrijwilligers 

Voorraad vriezer verdelen in zakjes voorzien van houdbaarheidsdatum 

 

Het volledige barreglement ligt achter de bar, op de plank boven de kassa. 


